


FORMATION o

Acquérir les connaissances sur I'environnement
professionnel du bar: les produits, le matériel.

Acqueérir les bases du bar et étre capable de
réaliser les boissons diverses, froides et chaudes.

NOTRE OBIJECTIF

Acquérir les bases du Bar et étre capable de réaliser les
boissons diverses, froides et chaudes, les cocktails
classiques durant le service, en utilisant le bon mateériel
le tout en service stylise. Pouvoir prendre la
responsabilité d’un poste de Barman en autonomie
totale. Maitriser les savoirs fondamentaux et
compétences nécessaires a I'exercice du meétier. Cette
formation intensive du métier de barman s’adresse aux
personnes désirant développer leur expertise dans le
domaine de la mixologie.

LE BAR
EST NOTRE
PASSION

Acquérir les principes et les mécanigues fondamentales =

relatives & la réalisation des cocktails classiques.



PROGRAMME

FORMATION BARMAN:
ENVIRONNEMENT PROFESSIONNEL
DU BAR

e |[ntroduction au métier de barman

o Présentation du bar: agencement et équipement

o Appréhender le choix du matériel et la verrerie

o Se familiariser avec le service au bar

e |aconnaissance des produits servis au bar

e S'initier aux techniques du bar et I'approche client

DUREE

Formation de 7 heures sur 1 jour

PREREQUIS
Aucun prérequis est necécaire
[ ]
L ]
L ] [
[ ] [ ]
F L ] [ ]
PUBLIC ¢ ¢
L ® ®
Tout public (+ 18 ans) Débutant, créateur de projet, . . . 2 o
perfectionnement Reconversion professionnel. » o o
® [ ] [ ]
) [ ] ®
L L ] [ ]



PROGRAMME

FORMATION BARMAN:
SE PERFECTIONNER AU METIER

e Présentation des cocktails classiques

e Mise en place de I'espace cocktails

e Les methodes de realisation des cocktails
e |es regles de la mixologie

o Pratique: Maitriser les techniques

* Hygiene et mise en place

DUREE

Formation de 7 heures sur 1 jour

PREREQUIS

Avoir suivi la formation niveau 1
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LES MODALITES PEDAGOGIQUES = ° °

Remise d'un support pédagogique

Apports théoriques du formateur

Exercices pratiques des techniques de mixologie
Démonstrations pratiques du formateur

Mise a disposition du matériel pour travaux pratiques

tée en compétence des salariés

i .
LES MODALITES D'EVALUATION

‘  Questions orales ou écrites (QCM)
* Fiches de recettes

o Test pratique
e Quiz en fin de formation



Il est un prnfessi;t‘el
monde et diplom

- barman il decide de smstaller sur Ia Gote d

grands bars des hﬁtels de luxe, odl il trave
barman. Professionnel, créatif et ambitieux,
sud de Ia Frannt que Jerume pnursuwra S
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